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Maschinen regelméiig priifen und warten!

Kopfmaschine Brétchenanlage

In vielen Backbetrieben werden Kopfmaschinen fiir Brotchenanlagen nach dem Prinzip der Kolbenteiler
mit Kammer- oder Trommelrundwirker eingesetzt. Mit der Zeit konnen sich die Messkolben verstellen.
Dies hat zur Folge, dass Teiglinge beim Ausstofien hdangen bleiben.

Es kann zu schweren Unfillen fiihren, wenn versucht wird, anklebende Teiglinge am Ausstof3stempel
der Messkammer mit dem Finger zu entfernen!

Zwischen den Messkammern der Wirktrommel und der Ubergaberolle zu den Spreizbdndern kann eine
Scherstelle entstehen:

Deshalb:

M Uberpriifen Sie die korrekte Arbeitsweise der Maschine in kurzen Abstidnden durch Sichtkontrolle
bei laufender Maschine.

M Wenn Sie Teiganhaftungen feststellen, beauftragen Sie umgehend den Kundendienst mit der
Nachjustierung.

M Unterweisen Sie lhre Mitarbeiter, nicht mit den blofRen Handen die Storung bei laufender Maschine
zu beseitigen (nur geeignete Hilfsmittel mit Stiel, die einen ausreichenden Abstand gewahrleisten
verwenden!)




